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עמאר יוסף
                כפר דבוריה  | (052) 7480047 | ש. לידה: 1982 |ת"ז: 06254444-0 |   ammar.yusuf@hotmail.com
· בוגר תואר ראשון בביוכימיה ומדעי המזון.
· בעל ידע בתחום מוצרי מזון וטכנולוגיות מזון חדשניות. יכולת הובלת רעיונות לתהליכי פיתוח.
· יכולת עבודה מול ארגונים מסועפים, הנעה להישגים, תוך עמידה בלו"ז ומינוף שלבי עבודה. 
· בעל מוטיבציה גבוהה, יכולת למידה והשתלבות מהירה, "ראש גדול", תקשורת ויחסי אנוש טובים.
השכלה:
2006-2009: תואר ראשון בביוכימיה ומדעי המזוןBsc. , הפקולטה לחקלאות, אוניברסיטה העברית.

                   תחומי התמחות עיקריים:

                   כימיה אורגנית | ביוכימיה | יחידות פעולה בטכנולוגיה והנדסת מזון | כימיה וביוכימיה של מזון
                   תכונות פיסיקליות של מזונות | כימיה פיזיקאלית | מתודולוגיה של חישת מזון | הבטחת איכות המזון
                   אנליזה של מזון | תעשיות מזון | מדעי האריזה | טוקסיקולוגיה ובטיחות במזון | מעבדות שונות ומגוונות

                   מדעי המזון – עקרונות ותהליכים | עקרונות סטטיסטיים בניסויים |  מיקרוביולוגיה וסניטציה של מזון 

2005-2006: לימודי מכינה קדם אקדמית, מסלול מדעי הטבע, האוניברסיטה העברית, ירושלים.

2002-2004: לימודי רפואה (4 סמסטרים), אוניברסיטה בירדן.
         2016: קורס בחברת GERSTEL  הגרמנית, התקנה ותחזוקה של דוגם אוטומטי   - MPS ROBOTIC כלל המערכות CIS                  , ALEX , TDU DHS  and   
         2015: קורס נאמני בטיחות בעבודה שנערך במכללת כרמל בטיחות.

         2014: קורס כרומטוגרפיה גזית –  - GCלמתקדמים. מרצה ד"ר יגאל בר-אילן.                                                  
ניסיון תעסוקתי:
2016-ואליכם: חוקר פיתוח שיטות אנליטיות, פיתוח תהליכי, חברת נוביטייד לייצור תרופות.

· פיתוח שיטות כימיה אנליטית על מוצרים קיימים ומוצרים חדשים.
· פיתוח שיטות אנליטיות לזיהוי וכימוט פיפטידים שונים, אי נקיונות ושאריות סולבנטים.
· פיתוח שיטות אנליטיות להפרדה בין פיפטידים שונים.
· שימוש במכשירים HPLC/UPLC , LC-MS ו GC.
· אחראי לביצוע כיול מכשירי המעבדה כלל וולידציות ותחזוקה שוטפת, טיפול בחלק גדול מהתקלות 
       המכאניות שמתרחשות תוך כדי עבודה מבלי להיעזר במהנדס שירות טכני. 

· נאמן בטיחות במעבדת.   
2016-2012: כימאי אנליטי, מעבדה אנליטית QC, חברת אינזימותיק לייצור מזון תרופות. 

· קבלת דוגמאות של חומרי הגלם השונים, ביצוע בדיקות ובקרת איכות גבוהה.

· עבודה שוטפת מול מחלקת הייצור: מתן אישורי ריאקציות לטובת קבלת החומר באיכות האפקטיבית ביותר.

· עבודה על פי נהלי GMP פארמה.

· שימוש במכשיר GC, HPTLC, Spectrophotometer, Rotary Evaporator, Loss on Drying       
      ומכשור אנליטי שונה.

· אחראי לדיגום חומרי גלם. 
· אחראי לביצוע כיול מכשירי המעבדה כלל ולידציות ותחזוקה שוטפת.

· נאמן בטיחות במעבדת QC.   
                                                                                                                                                                                                                2009-2012: מבקר איכות, מעבדה אנליטית QC, ארומור מפעל כימיקלים למיצוי חומרי טעם וריח. 

· קבלת דוגמאות של חומרי הגלם השונים, ביצוע בדיקות ובקרת איכות גבוהה.

· מתן אישורי עבודה לייצור, כתיבת הוראות ונהלי עבודה בהתאם למפרטים הטכניים.

· עבודה שוטפת מול מחלקת הייצור: מתן אישורי ריאקציות לטובת קבלת החומר באיכות האפקטיבית ביותר.

· עבודה על פי נהלי המפעל ודרישות הלקוח.

· אחראי לביצוע כיול מכשירי המעבדה כלל ולידציות ותחזוקה שוטפת.

· שימוש במכשיר GC, Refractive Index, Optical Rotation,  Melting point,ומכשור אנליטי שונה .      
יישומי מחשב: שליטה ביישומי  OFFICE |  Chemistation |Open Lab Ezochrom Elite | mes | Win cats .

שפות: ערבית – שפת אם | עברית – ברמת שפת אם | אנגלית – ברמה גבוהה מאוד.
** המלצות יינתנו עפ"י דרישה.
